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Pré-Requisitos: Não possui
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Matrícula Docente(s)
3269870 ISABELLE NAEMI KANEKO - 60h
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Metodologia de Ensino e Avaliação

Metodologia:

Serão ministradas aulas expositivas e dialogadas com o auxílio de projetor multimídia e quadro branco.No
decorrer da disciplina serão estimuladas discussões com base em artigos científicos e vulgarizadoscom
temática relevante, bem como a apresentação de seminários com o intuito de estimular acapacidade de
comunicação dos discentes.O docente orientará a execução dos trabalhos de maneira clara e objetiva,
disponibilizando informações que auxiliem/facilitem a compreensão do que está sendo solicitado; e estará
disponível para os acadêmicos nos horários previstos.As aulas práticas serão realizadas no Campus ou
em propriedades particulares, e, ao final dessas,poderá ser solicitada uma atividade.

Procedimentos de Avaliação
da Aprendizagem:

O desempenho do acadêmico será avaliado com base em três avaliações (2 avaliações teóricas e
1seminário).MÉDIA FINAL = [Avaliação 1 + Avaliação 2 + Seminário] ÷ 3Obs.: Sujeito a alteração.

Horário de Atendimento:

Cronograma de Aulas

Início Fim Descrição

20/06/2023 20/06/2023 Panorama da Atividade de frigoríficos e Conceitos

27/06/2023 27/06/2023 Abate Humanitário e Bem-estar Animal

04/07/2023 04/07/2023 Transformação do músculo em carne: Bioquímica da Carne

11/07/2023 11/07/2023 Transformação do músculo em carne: Bioquímica da Carne

18/07/2023 18/07/2023 Cadeia Produtiva, Manejo Pré-abate e Abate de Bovinos

25/07/2023 25/07/2023 Avaliação e Tipificação da carcaça Bovina

01/08/2023 01/08/2023 Avaliação e Tipificação da carcaça Bovina

08/08/2023 08/08/2023 Avaliação I

15/08/2023 15/08/2023 Abate e Tipificação de Carcaça de Aves

22/08/2023 22/08/2023 Abate e Tipificação de Carcaça Suína

29/08/2023 29/08/2023 Abate e Tipificação de Carnes ovinas e caprinas

05/09/2023 05/09/2023 Fatores que influenciam na qualidade de carcaça

12/09/2023 12/09/2023 Avaliação II

19/09/2023 19/09/2023 Aula Prática

26/09/2023 26/09/2023 Aula Prática

03/10/2023 03/10/2023 Seminário

10/10/2023 10/10/2023 Seminário

Avaliações

Data Hora Descrição

08/08/2023 13:50 1ª Avaliação

12/09/2023 13:50 2ª Avaliação

Referências Complementares

Tipo de Material Descrição

Livro RAMOS, Eduardo Mendes; GOMIDE, Lúcio Alberto de Miranda. Avaliação da qualidade de carnes fundamentos e
metodologias. 2. UFV, 2017. 472. ISBN: 9788572695497.

Livro GOMIDE, Lúcio Alberto de Miranda. Tecnologia de abate e tipificação de carcaças. 1. UFV, 2006. 370. ISBN:
9788572692168.
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